J Tttt

_ VIGNA .
PIRCHSCHR&HE
GEWURZTRAMINER

SUDTIROL - ALTO ADIGE

)
DENOMINAZIONE D1 ORIGINE CONTROLAT

Vigna PIRCHSCHRAIT
Gewiurztraminer

HERKUNFT

Das Herzstiick der Vigna Kolbenhof mitihren Dolomit-Porphyr-und Grodner
Sandsteinbdden st ein sanft nach Norden geneigter Hang, der weniger Sonnen-
einstrahlung als der restliche Weinberg erhalt, was in den Trauben einen héheren
Sduregehalt bewirkt. Dieser Gewdirztraminer reift 10 Jahre auf der Feinhefe im
Edelstahltank und iiberzeugt durch seine auf3ergewdhnliche Langlebigkeit und Vitalitat.

REBSORTE
Gewdirztraminer Siidtirol DOC Riserva

VINIFIKATION

100 % Handlese

Garungund Ausbauim Edelstahl

10 Jahre Reife auf der Feinhefe in 500 Liter Edelstahlfassern
Batonnage

BODEN
Dolomit, Porphyr, Grédner Sandstein

VERFUGBARE FLASCHENFORMATE

&

SPEISEEMPFEHLUNG

. APERITIF ANTIPASTI . VORSPEISEN
GEFLUGEL RIND, LAMM, WILD KASE
FRISCHE

FRUCHT

KORPER

MINERALITAT

My

\

K

FISCH&
MEERESFRUCHTE

- ASIATISCHE KUCHE
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